
MOULIN-HUILERIE DE SÉVERY 

Programm 2012 
 

 

Samstag 18. Februar - Einladung zu Wein und Suppe aus dem Kessel 

Tag der offenen Tür für Nussproduzenten, Kunden und alle Interessierten 

gratis von 10h00-16h00 

 

Montag 12. und 25. März – Kulinarischer Workshop  

Delikatessen aus dem Genfersee mit Serge Guidoux, Berufsfischer  

18h00-21h00 auf Anmeldung – Kosten pro Abend/Pers. Fr. 90.- 

 

Samstag 21. April - Speiseoele entdecken  

Kennenlernen was gut tut und gut schmeckt 

Anleitung für jede und jeden, durch Ernährungsberater                             

10h00-16h00 – gratis, auf Anmeldung 

 

Samstag 15. September - 10. Baumnuss-Fest  

10h00-18h00, gratis, bei jedem Wetter  -  Details folgen 

 

Freitag 21. September - Rund um die Baumnuss 

Gourmet-Menu zur Feier des 10. Baumnuss-Festes 

Plätze limitiert, auf Anmeldung  -  Details folgen 

 

Montag 1. und 8. Oktober - Kulinarischer Workshop  

1.10.: Kürbis-Vielfalt in der Küche - der Gemüsebauer kocht 

8.10.: Käse einmal anders - der Käsespezialist kocht  

18h00-21h00 auf Anmeldung – Kosten pro Abend/Pers. Fr. 90.- 

 

Montag 17. bis Samstag 22. Dezember - Festtagsmarkt  

Degustation, Geschenkideen, Ambiance, 10h00-12h00 et 14h00-18h00 
 
Donnerstag/Freitag, 20./21. Dezember - Gourmet-Abende 

Regionale Spezialitäten, präsentiert von den Herstellern  – 18h00-20h30 

 
 
Tel +41 (0)21 800 33 33 

Fax +41 (0)21 800 03 33 

M remarques@huilerie-de-severy.ch 

 www.huilerie-de-severy.ch 

 


